
  

 

Před vstupem do Mlýnské kuchyně 
       150g Tatarský biftek servírovaný na dubovém prkénku, 6 česnekových  

                 topinek                                                                                                       220,-  

  100g Tenké plátky hovězí svíčkové z mladého býčka marinované v                                                                                                                                   
čerstvých bylinkách a olivovém oleji sypané hoblinkami parmezánu     140,- 

       2ks  Pečené buřty na černém pivě podávané v pekáčku    70,- 

       1ks  Po domácku nakládaný hermelín    55,- 

       2ks  Mlynářské topinky s pikantní masovou směsí     65,-  

       80g  Grilovaný kozí sýr balený ve slanině  s brusinkami  140,- 

       100g Domácí paštika s brusinkami a toustem                                    85,- 

      1ks    Nakládaný utopenec             45,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



        Bez mlynářčiny polévky se nelze obejít 
       Staročeská smetanová couračka z kysaného zelí se šťouchaným bramborem  
       podávaná v dlabaném chlebu    75,- 

       Silný hovězí vývar s játrovými nočky a zeleninou    45,- 

       Statkářova česnečka se sýrem a pečenou šunkou    45,- 

       Staročeská cibulačka s toastem    45,- 

 

                  Z kuchyně našich babiček 

      200g Babiččina svíčková na smetaně, houskové knedlíky,  brusinkový terč    145,- 

      200g Staročeský gulášek v kotlíku, špekové knedlíky, restovaná cibulka  135,- 

                150g Pikantní chilli guláš z pravé svíčkové s fazolemi podávaný v chlebu  160,- 

                150g Kousky vepřové panenky podávané na jehle, prokládané cibulí a                                                                                                                                                                                             
anglickou slaninou s omáčkou z lesních hub  190,- 

      200g Na pánvi smažený vepřový řízek  140,- 

      300g Flák grilované krkovičky s fazolkami na slanině podávaný na                                                                                                                                                                                   
horké pánvi                                                                                                 180,- 

             1/2   Pečené mladé kachýnky servírované v pekáčku, bramborové a houskové                                                                                                                                                                    
knedlíky, červené  a bílé zelí  280,- 

      200g Mlýnský vrabeček, červené a bílé zelí, variace domácích knedlíků           140,- 

                        1ks  Obří pečené vepřové koleno marinované v černém pivu, servírované na 
               prkénku s hořčicí a křenem, bohatě zdobené cibulkou a feferonkami        290,-                                                                                                                                                                                

        

 

 

 

 

 

 



          Co se povalovalo na statku a páslo za mlýnem.. 
                                 NA PŘÁNÍ VÁM PŘIPRAVÍME MASA V ÚPRAVĚ 

                                                                300g – 430,- 

                                                                400g- 540,- 

 

200g Hovězí biftek na rozmarýnu s fazolkami dušenými na slanině                290,- 

200g Hovězí Biftek „starého mlynáře“ špikovaný česnekem                              290,- 

     200g Hovězí biftek s drůbežími jatýrky restovanými na portském víně              290,- 

     200g Hovězí biftek se smetanovou omáčkou a zeleným pepřem                         290,- 

    200g Hovězí biftek ,,chasníčka Vávry´´ se smetanovou omáčkou z 
              lesních hub                                                                                                   290,- 
     

           … a co ještě včera pobíhalo po dvoře 
        300 g Kuřecí křidélka v hrubém koření servírovaná  na meči                          140,- 

             200g Kuřecí prsíčka grilovaná se svazečkem čerstvých bylinek                       170,- 

             200g Marinovaná kuřecí prsíčka nadívaná parmskou šunkou a 
                  mozzarelou s bazalkovým pestem                                                                  185,- 

        200g Kachní prsíčka marinovaná v bylinkách s medovou omáčkou               210,- 

       200g Kachní prsíčka s broskví a  koňakovou omáčkou                                     210,- 

            200g Vepřová panenka v kabátku se švestkovo - mandlovou omáčkou            260,- 

            200g Vepřová panenka s jemnou brusinkovou omáčkou                                  260,- 

      200g Vepřová panenská svíčková marinovaná v bylinkách a hrubém pepři s 
             omáčkou z lesních hub                                                                                  260,- 

           200g Kapsičky z vepřové panenky plněné listovým špenátem  a mozarellou     260,- 

      200g Plněná vepřová kotleta v horké pánvi         210,- 
      900g Pečená vepřová žebírka v barbecue marinádě padávaná na 
               dubovém prkénku s křenem a hořčicí        290,-                                                                                 

 

           



 

 

       

                    Vodníkovy  tkaničky 

        
      150g Domácí noky se smetanovým přelivem, grilovanými kousky 

       kuřecích prsíček a hoblinkami parmezánu                                                  140,-  
      150g Tagliatelle s grilovanou parmskou šunkou zjemněné smetanou,         
             podávané s hoblinkami parmezánu a cherry rajčátky                                 145,- 
      150g Spaghetti Aqlio olio con pepperoncino                                                      120,- 

           Ze zahrádky paní mlynářky 
      150g Salát „Caesar“ s grilovanou křupavou slaninou, kuřecími prsíčky a      

      hoblinkami parmezánu podávaný v tortilové krustě 160,- 
           150g Kuřecí mini řízečky obalované v corn flakes podávané na barevném   
                 zeleninovém salátu s jogurtovou zálivkou                                                    150,- 

               Šopský salát s balkánským sýrem   75,- 

           150g Řecký salát                                                                                                  150,- 

           200g Filetovaná kachní prsíčka podávaná na lehkém listovém salátu, s  
                 zakápnutým olivovým olejem zdobená čerstvými pomeranči a oříšky         210,- 

 

  Z tůňky vedle mlynářského kola 
   
     200g Grilovaný čerstvý losos s bylinkovým máslem                                           210,- 

     200g Grilovaný čerstvý losos podávaný na listovém o špenátu                          210,- 

     200g Grilovaný steak z tuňáka v sezamové krustě s balzamikovou redukcí  
            podávaný na trhaném salátu s omáčkou z bílého vína                                210,- 
     200gFilety z mladého pstruha na másle s grilovanou zeleninou                       180,- 



                … a když na maso není chuť 
     200g Houbové rizoto s parmezánem    95,- 

     200g Gratinovaná brokolice s bramborami    95,- 

Pro naše nejmenší 
     80g Kuřecí řízečky se šťouchaným bramborem a máslem   85,- 

     80g Maminčina svíčková, domácí houskové knedlíky   85,- 

    100g Lehké kuřecí rizoto     80,- 

 

Pamlsky pro Vás a Vaše ratolesti 
    3 ks Domácí lívanečky s teplými borůvkami zdobené zakysanou smetanou        95,- 

   2 ks Variace teplých domácích závinů /tvarohový, jablečný/ se zmrzlinou a  
            vanilkovou omáčkou                                                                                       95,- 
   1 ks Smažená vanilková zmrzlina v kokosové krustě s  
         přelivem z horkých malin                                                                                105,- 
   100g Čokoládová zmrzlina s přelivem z domácí čokolády a horkých višní         105,- 

   
 

 



 

   Pantátovy přílohy 
   1 ks Čerstvě rozpečená bagetka / bylinková,česneková/   45,- 

   200gDomácí bramborové krokety   45,- 

   200gGratinované brambory se sýrem a smetanou   50,- 

   200g Šťouchané brambory s máslem a cibulkou   45,- 

   200g Grilovaná zelenina   50,- 

   200g Americké brambory   45,- 

   1 ks Grilovaný kukuřičný klas s bylinkovým máslem   45,- 

  1 ks Topinka    5,- 

   100g Olivový mix /černé a zelené olivy marinované v panenském olivovém  
             oleji s provensálskými bylinkami-doporučujeme k vínu/  90,- 

   100g Pražené mandličky s hrubou solí – doporučujeme k pivu  70,- 
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