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Pred vstupem do Mlynskeé kuchyné

150g Tatarsky biftek servirovany na dubovém prkénku, 6 cesnekovych

topinek 220,-

100g Tenké platky hovézi svickové 7 mladého bycka marinované v
Cerstvych bylinkdch a olivovém oleji sypané hoblinkami parmezanu 140, -

2ks Pecené buity na cerném pivé podavané v pekdacku 70,-
1ks Po domécku nakladany hermelin 55,-
2ks Mlyndiské topinky s pikantni masovou smési 65,-
80g Grilovany kozi syr baleny ve slaniné s brusinkami 140,-
100g Domaci pastika s brusinkami a toustem 85,-

1ks Nakladany utopenec 45, -
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Bez mlynaiciny polevky se nelze obejit

Starocleskd smetanovd couracka z kysaného zeli se §t’ouchanym bramborem

podévand v dlabaném chlebu 75,-
Silny hovézi vyvar s jatrovymi nocky a zeleninou 45,-
Statkdrova Cesnecka se syrem a pecenou Sunkou 45, -
Staroceska cibulacka s toastem 45 -

Z kuchyné nasich babicek

200g Babiccina svickova na smetané, houskové knedliky, brusinkovy teré 145,-
200g Starolesky guldasek v kotliku, Spekové knedliky, restovana cibulka 135,-
150g Pikantni chilli gulas z pravé svi¢kové s fazolemi podavany v chlebu 160,-

150g Kousky vepiové panenky poddvané na jehle, prokldadané cibuli a

anglickou slaninou s omdckou z lesnich hub 190,-
200g Na panvi smaZeny vepiovy Fizek 140,-
300g Flak grilované krkovicky s fazolkami na slaniné poddavany na
horké panvi 180,-
172 Pecené mladé kachynky servirované v pekdcku, bramborové a houskové
knedliky, ¢ervené a bilé zeli 280,-
200g Mlynsky vrabeclek, ¢ervené a bilé zeli, variace domdcich knedlikit 140,-

1ks Ob¥i pecené vepiové koleno marinované v éerném pivu, servirované na
prkénku s hoicici a ki‘fenem, bohaté zdobené cibulkou a feferonkami 290,-
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Co se povalovalo na statku a paslo za mlynem..
NA PRANI VAM PRIPRAVIME MASA V UPRAVE

300g - 430,-

400g- 540,-
200g Hovézi biftek na rozmarynu s fazolkami duSenymi na slaniné 290,-
200g Hovézi Biftek ,,starého mlyndie* Spikovany cesnekem 290,-
200g Hovézi biftek s dribeZimi jatyrky restovanymi na portském viné 290,-
200g Hovézi biftek se smetanovou omackou a zelenym pepiem 290,-

200g Hovezi biftek ,,chasnicka Vavry ™ se smetanovou omdckou z
lesnich hub 290,-

... a co JeSte vcera pobihalo po dvoie

300 g Kuieci kiidélka v hrubém koveni servirovand na meci 140,-
200g Kuieci prsicka grilovana se svazeckem Cerstvych bylinek 170,-

200g Marinovanda kui‘eci prsicka nadivand parmskou Sunkou a

mozzarelou s bazalkovym pestem 185,-
200g Kachni prsi¢ka marinovand v bylinkach s medovou omdckou 210,-
200g Kachni prsi¢ka s broskvi a koriakovou omdackou 210,-
200g Vepiovd panenka v kabatku se Svestkovo - mandlovou omdckou 260,-
200g Vepiova panenka s jemnou brusinkovou omackou 260,-

200g Vepiova panenska svickova marinovand v bylinkdch a hrubém pepii s
omdackou 7 lesnich hub 260,-
200g Kapsicky z vepitové panenky plnéné listovym Spendtem a mozarellou  260,-

200g PInénd vepiova kotleta v horké panvi 210,-
900g Pecend vepiova Zebirka v barbecue marinddé paddvand na
dubovém prkénku s kienem a hoi¢ici 290,-
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Vodnikovy tkanicky

150g Domdci noky se smetanovym pielivem, grilovanymi kousky

kui‘ecich prsi¢ek a hoblinkami parmezanu 140,-
1509 Tagliatelle s grilovanou parmskou Sunkou zjemnéné smetanou,

podavané s hoblinkami parmezdnu a cherry rajédtky 145,-
1509 Spaghetti Aglio olio con pepperoncino 120,-

Ze zahradky pani mlynaiky

1509 Salat ,,Caesar* s grilovanou ki‘upavou slaninou, kuiecimi prsic¢ky a

hoblinkami parmezanu podavany v tortilové krusté 160,-
150g Kui‘eci mini Fizecky obalované v corn flakes podavané na barevném
zeleninovém salatu s jogurtovou zalivkou 150,-
Sopsky salét s balkanskym syrem 75,-
150g Recky saldt 150,-

200g Filetovanda kachni prsicka poddavand na lehkém listovém saldtu, s
zakapnutym olivovym olejem zdobend Cerstvymi pomerandi a ovisky 210,-

Z tunky vedle mlynaiského kola

200g Grilovany cerstvy losos s bylinkovym méslem 210,-
200g Grilovany Cerstvy losos poddvany na listovém o Spenéatu 210,-

200g Grilovany steak z turidka v sezamové krusté s balzamikovou redukci
podavany na trhaném salatu s omdckou z bilého vina 210,-
200gFilety z mladého pstruha na mésle s grilovanou zeleninou 180,-
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..._a kdyZ na maso neni chut’

200g Houbove rizoto s parmezanem 95,-

200g Gratinovana brokolice s bramborami 95,-

Pro nase nejmensi

80g Kufeci iizecky se §t’ouchanym bramborem a mdslem 85,-
80g Mamincina svickovd, domdci houskové knedliky 85,-
100g Lehké kufeci rizoto 80,-

Pamlisky pro Vas a Vase ratolesti

3 ks Domdci livanecCky s teplymi boriivkami zdobené zakysanou smetanou 95,-

2 ks Variace teplych domacich zavinii /tvarohovy, jablecny/ se zmrzlinou a

vanilkovou omackou 95,-
1 ks Smazena vanilkova zmrzlina v kokosové krusté s
pielivem z horkych malin 105,-

100g Cokolidova zmrzlina s pielivem z domdci okoldady a horkych visni 105,-
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Pantdtovy piilohy
1 ks Cerstvé rozpecend bagetka / bylinkovd,cesnekovd/ 45,-
200gDomaci bramborové krokety 45,-
200gGratinované brambory se syrem a smetanou 50,-
200g St ouchané brambory s maslem a cibulkou 45,-
200g Grilovana zelenina 50,-
200g Americké brambory 45,-
1 ks Grilovany kukuri¢ny klas s bylinkovym mdslem 45,-
1 ks Topinka S,
100g Olivovy mix /Eerné a zelené olivy marinované v panenském olivovém
oleji s provensalskymi bylinkami-doporucujeme k vinu/ 90,-

100g PraZené mandlic¢ky s hrubou soli — doporucujeme k pivu 70,-
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